GOLF

ST-FRANCOIS

LAaval

BRUNCH DE LA
FETE DES MERES

13 mai 2018

SECTION DEJEUNER 27,95$
CEufs brouillés

Quiches du Chef variees
BUFFET FROID

Bacon et saucisses , . . .
Eventail de tomates et son sirop balsamique

Jambon a l'ancienne
Plateau fromages

Féves aux lards . B R
Bar a salade variées (salade jardiniere Vegan)

Pommes de terre Wedge _
Charcuterie

Béneédictine Florentine _
Marinades

Crépes sucrées
Salade de Quinoa (Vegan)

Croissants et viennoiseries mixtes

ASSORTISSEMENT DESSERTS

BUFFET CHAUD Fontaine de chocolat

: N , _ Fraisier de rose chocolaté
Filet de sole en croUte d’'amande et citron et sa salsa exotique

, Gateau framboise
Mousse de saumon fumé sur croutons

s e Gateau sucre a la creme
RoOti de beeuf au jus a I'ancienne

A . . Gateau caramel
Pate aux légumes et pesto d’herbe fraiche (Vegan)

: : Gateau triple chocolat
Blanquette de volaille et champignons sauvages

Polpette végétalienne en rago0t tomaté




